


Rind�eisch mit Jasmin-Duft-Reis

 21.  Rind�eisch  
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Soße  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,60

 22.  Rind�eisch mit Zwiebeln
  gebratenes Rind�eisch mit Zwiebeln in Soja-Soße  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,60

 23.  Nua Phad Gra Prau  
  gebratenes Rind�eisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
  Basilikum und Knoblauch in Austern-Soße6 und Soja-Soße   . . . . . . . . . . . . . . 9,90

 24.  Rind�eisch mit Soi-Sam
  mit Cashewnüssen, Saisongemüse, Ingwer und frischem Basilikum,
  auf Thai-Art in Soja-Soße   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,90

 25.  Gäng Nua  
  Rind�eisch mit rotem Thai-Curry, Bambus, Peperoni, Knoblauch,
  Auberginen und Basilikum in Kokosmilch und Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,90

 26.  Panäng Nua  
  Rind�eisch mit panäng Thai-Curry, Zitronenblättern, Paprika, Peperoni,
  Zwiebeln, Knoblauch, Erdnüssen und Basilikum in Kokosmilch und Sahne   . . . . . . . 9,90

 27.  Gäng Khow Wan Nua  
  Rind�eisch mit grünem Thai-Curry, Auberginen, Bambus, Peperoni,
  Paprika, Zitronenblättern, Konoblauch und Basilikum in Kokosmilch und Sahne . . . . . 9,90

Lamm�eisch mit Jasmin-Duft-Reis

 31.  Lamm�eisch  
  gebratenes Lamm�eisch mit acht frischen Gemüsesorten und frischem
  Knoblauch in Soja-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,70

 32.  Lamm�eisch mit Soi-Sam
  Lamm�eisch mit thailändischem Spinat, weiterem frischen Gemüse, Cashewnüssen,
  Knoblauch, Ingwer und frischem Basilikum in würziger Erdnuss-Soße6 und Sahne . . . . 9,70

Hühner�eisch  mit Jasmin-Duft-Reis

 41.  Gebackenes Hühner�eisch süß-sauer
  mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika, Bambus, Karotten  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,90

 42.  Knusprig gebackenes Hähnchen  
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Soße  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,90

 43.  Gai Phad Gra Prau  
  gebratenes Hühner�eisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
  Basilikum und Knoblauch in Soja-Soße und Austern-Soße6   . . . . . . . . . . . . . . 8,90

 44.  Hühner�eisch mit Cashewnüssen  
  gebratenes Hühner�eisch mit verschiedenem Gemüse in Soja-Soße  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,60

 45.  Nazogi  
  gebackenes Hühner�eisch mit frischem Saisongemüse in Soja-Soße . . . . . . . . . . 9,60

 46.  Curry Huhn
  Hühner�eisch mit Saisongemüse und gelbem Curry in Sahnesoße . . . . . . . . . . . 9,60

 47.  Hühner�eisch in Erdnuss-Soße6

  gebratenes Hühner�eisch mit buntem Chop-Soy Gemüse und Sahne . . . . . . . . . . 9,60

 48.  Gebratenes Hühner�eisch in Kokosmilch  
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison und Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60

 49.  Gäng Gai in Kokosmilch  
  Hühner�eisch mit rotem Thai-Curry, frischem Gemüse, Bambus, Galgant,
  Zitronengras, Zitronenblättern, Basilikum und Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60

 50.  Panäng Gai in Kokosmilch  
  eine thailändische Spezialität aus Hühner�eisch mit scharfem Panäng Thai-Curry,
  Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Erdnüssen und Basilikum . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60

 51.  Gäng Tom Kha Gai in Kokosmilch  
  gebackenes Tom Kha Hähnchen mit Gemüse, gelbem Thai-Curry, Tom Kha Thai-Curry,
  Zitronenblättern, Koriander, Basilikum und Sahne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,60

 52.  Gäng Khow Wan Gai in Kokosmilch   
  Hühner�eisch mit grünem Thai-Curry, Auberginen, Bambus, Peperoni,
  Paprika, Zitronenblättern, Basilikum und Sahne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,60

Ente mit Jasmin-Duft-Reis

 61.  Gebackene Ente süß-sauer
  der Klassiker mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika, Bambus und Karotten   . . . . . .10,60

 62.  Gebackene Ente  
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Soße  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,60

 63.  Gebackene Ente in Erdnuss-Soße6

  mit frischem Saisongemüse und Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,60

 64.  Gebackene Ente in Kokosmilch  
  mit frischem Saisongemüse und Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,60

 65.  Gäng Tom Kha Phed in Kokosmilch  
  gebackene Tom Kha Ente mit frischem Gemüse, Zitronengras, Koriander,
  Basilikum in Tom Kha Thai-Curry und gelbem Thai-Curry, Knoblauch und Sahne . . . . .10,60

Fisch mit Jasmin-Duft-Reis

 71.  Gebackener Fisch süß-sauer
  mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika und Karotten . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50

 72.  Gebackener Fisch  
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Soße  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,50

 73.  Gebackener Fisch in Erdnuss-Soße6

  dazu frisches Gemüse der Saison und Sahne   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50

 74.  Pla Rad  
  gebackener Lachs mit rotem Thai-Curry, frischem Basilikum und
  frischem Saisongemüse, Knoblauch und Sahne   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50

Vegetarisch mit Jasmin-Duft-Reis

 81.  Gemüse Chop Soy   
  mit viel knackigem Saisongemüse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,50

 82.  Gebratener Tofu    
  mit frischem Gemüse der Saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,10

 83.  Tofu mit Soi-Sam   
  mit frischem Gemüse der Saison und Ingwer auf Thai-Art . . . . . . . . . . . . . . . 9,10

 84.  Soi-Sam in Erdnuss-Soße   
  thailändischer Spinat, gebraten mit frischem Gemüse der Saison,
  Basilikum und Ingwer in Erdnuss-Soße6 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,90

 85.  Soi-Sam in Kokosmilch    
  thailändisches Gemüse, gebraten mit Ingwer und frischem Basilikum   . . . . . . . . . 8,90

 86.  Gäng Thai Tofu    
  Thai Eintopf mit Tofu, rotem Thai-Curry, Bambus, Auberginen, Champignons,
  Zitronenblättern, Zitronengras, Koriander und Basilikum in Kokosmilch . . . . . . . . . 9,10

Nudeln
 88.  Gebratene Nudeln
  Frisches Gemüse der Saison und Ei       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,90
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,40
  c mit Rind�eisch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,60
   d mit Ente. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,40

Reis
 89.  Gebratener Reis  
  Frisches Gemüse der Saison und Ei       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,90
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,40
  c mit Rind�eisch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,60
   d mit Ente. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,40

hub Specials mit Jasmin-Duft-Reis

 101.  hub Glück  
  gebratenes Rind�eisch, Hühner�eisch, Garnelen in Soja-Soße mit Saisongemüse & Ingwer  10,70

 102.  Huhn Soi-Sam  
  gebratenes Hühner�eisch mit Tofu, Garnelen, frischem Gemüse,
  Soi-Sam und Ingwer in Erdnuss-Soße6 und Sahne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,70

 103.  Garnelen gebraten  
  mit 8 verschiedenen Gemüsesorten in Soja-Soße, Knoblauch und Ingwer . . . . . . . .10,70

Indisch & Nepalesisch  
mit Basmati-Reis

 91.  Himali Masala Würziges Curry  
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,30
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,60
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,60
  d mit Tofu   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,30
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,60

 92.  Makhan Würziges Curry mit Cashewnuss-Crème  
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  d mit Tofu      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,90

 93.  Pudina Cream  Würziges Curry Mit Mandeln und Mint-Soße  
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  d mit Tofu      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,90

 94.  Kathmandu Graby  Würziges Curry mit Tomaten und Paprika, nepalesische Art    
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  d mit Tofu      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,90

 95.  MAKALU Masala  Würziges Curry mit frischem Ingwer, Tomaten und Paprika  
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  d mit Tofu      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,90

 96.  Saag Jhaneko  Würziges Curry mit Spinat  
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  d mit Tofu      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,90

 97.  Biryani  Gebratener Reis mit Cashews, Rosinen & exotischen Gewürzen in Biryani-Soße 
   a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,60
  b mit Garnelen   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  c mit Lamm�eisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  d mit Tofu      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,90
  e mit Panir     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .10,90

   scharf            mittelscharf           vegetarisch

04122 - 96 09 115 Lieferservice: täglich 11:00 – 22:00 Uhr

Suppen
 1. Hühnersuppe  
  mit Glasnudeln, Champignons und Gemüse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,20

 2.  Wan Tan Suppe
  mit Champignons, Sojabohnen, weiterem Gemüse und Hack�eisch  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,20

 3.  Kimchisuppe     
  mit Tofu und Glasnudeln, original koreanisch, scharf und sauer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,20

 4.  Gemüsesuppe     mit Glasnudeln, Tofu, Sojabohnen und weiterem Gemüse . 3,10

 5.  Misosuppe    mit Krabbenbrühe, Tofu und Seetang . . . . . . . . . . . . . 3,20

 6.  Dahlsuppe    Nepalesische Suppe mit Linsen . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50

 7.  Tom Kha / Kokosnuss-Suppe    
  Rotes Thai-Curry, Champignons, Bambus, Galgant, Auberginen,  
  Zitronengras, Zitronenblätter, frisches Basilikum und Koriander
  a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90
  b mit Garnelen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,30
  c mit Bananen    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90
  d mit Tofu   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3,90

 8.  Tom Yam / Zitronen-Suppe  
  Zitronensaft, Bambus, Champignons, Auberginen, Galgant,  
  Zitronengras, Zitronenblättern und Koriander, sauer-pikant
  a mit Hühner�eisch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90 
  b mit Garnelen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,30

Vorspeisen & Salate
 11.  Mini Poh Pia   
  mini Gemüserollen, frittiert mit exotischer Chili-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90

 12. Wan Tan gebacken
  gebackene Teigtaschen mit Huhn und exotischer Chili-Soße . . . . . . . . . . . . . . 4,40

 13. Satay Gai  
  Hühner�eischspieß mit Erdnuss-Soße6 und Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,10

 14.  Garnelen Tempura
  frittierte Garnelen im Teigmantel, 5 Stück mit Dip  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,70

 15.  Mangosalat     
  thailändisch, aus Mango, Apfel, Paprika, roten Zwiebeln, Erdnüssen und Koriander  .  .  .  6,00

 16.  Yam Gai Salat
  Salat aus Hühner�eisch, Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Karotten in Zitronen-Juice . . . 6,90

 17.  Vegetable Pakora   
  Gemüse in einem Teig aus Kichererbsenmehl und Gewürzen, frittiert .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,50

 18.  Vegetable Samosa   
  Teigtaschen gefüllt mit Gemüse und Kartoffeln, frittiert . . . . . . . . . . . . . . . . 4,20

 
Fast alle vegetarischen Gerichte können wir auch vegan zubereiten. 

            Bitte sprechen Sie uns an!

Mittagstisch (Mo bis Fr)

���0���������+�•�K�Q�H�U�Á�H�L�V�F�K���&�K�R�S���6�R�\
  mit viel knackigem Saisongemüse in Soja-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90

���0���������5�L�Q�G�Á�H�L�V�F�K
  mit acht frischen Gemüsesorten in Soja-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90

���0���������&�X�U�U�\���+�X�K�Q��
  Hühner�eisch mit Saisongemüs und gelbem Durry in Sahnesoße  . . . . . . . . . . . . . .6,90

���0���������*�H�E�U�D�W�H�Q�H�V���+�•�K�Q�H�U�Á�H�L�V�F�K���L�Q���.�R�N�R�V�P�L�O�F�K�� 
  mit 8 frischen Gemüsesorten der Saison und Sahne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90

���0���������+�L�P�D�O�L���0�D�V�D�O�D    
  Würziges Curry mit Tofu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90

���0���������*�H�E�U�D�W�H�Q�H���1�X�G�H�O�Q���P�L�W���+�•�K�Q�H�U�Á�H�L�V�F�K 
  mit frischem Gemüse der Saison und Ei  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90

 M7.  �*�H�E�D�F�N�H�Q�H�V���+�•�K�Q�H�U�Á�H�L�V�F�K���V�•�‰���V�D�X�H�U
  mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika, Bambus, Karotten . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,90

 M8.  �%�H�Q�W�R�������Y�H�J�H�W�D�U�L�V�F�K�� 
  8 Cool California Maki, 4 Avocado Maki, 4 Gurke Maki und 2 Nigiri  . . . . . . . . . . . .8,90

 M9.  �%�H�Q�W�R����
  8 California Maki, 4 Lachs Maki, 4 Gurke Maki, 2 Nigiri (Lachs und Thun�sch)  . . . .8,90

 M10.  �&�D�O�L�I�R�U�Q�L�D���0�D�N�L  
  1 Rolle mit Surimi*und Avocado & 1 Rolle mit Lachs und Avocado . . . . . . . . . . . . .8,90

�Y�R�Q���������²���������8�K�U

1 Softgetränk 0,33L.

zum Mittagstisch 

�Q�X�U�������������½

www.asiahub.de
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