
		
www.asiahub.de Lieferservice täglich 11:30 – 22:00 Uhr 040 - 521 587 48

Fast alle vegetarischen Gerichte können wir auch vegan zubereiten.  Bitte sprechen Sie uns an!

Öffnungszeiten
täglich 11:30 – 22:00 Uhr

Poke Bowls
101. Lachs (8,A,D,G)....................................................................................................................... 10,20
	 frischer Lachs, Reis, Avocado, Gurke, Edamamer, 
	 Rotkohl, Mango, Sesam-Topping, Spicy Mayo- und Teriyakisauce
102. Chicken Poke Bowl (8,A,D,G)......................................................................................... 10,20
	 Huhn, Reis, Avocado, Gurke, Edamamer, Rucola, 
	 Rotkohl, Mango, Sesam-Topping, Spicy Mayo - und Teriyakisauce
103. Tofu Poke Bowl  (8,C,F) .............................................................................................. 10,20
	 Tofu, Reis, Avocado, Gurke, Edamamer, Rotkohl, 
	 Mango, Sesam-Topping,  Spicy Mayo -  und Teriyakisauce

Nigir i  Sushi
201.	 Shake Lach .......................................................................................................................... 2,90
202.	Maguro Thunfisch............................................................................................................. 3,10
203.	Ebi Hummerkrabbe.......................................................................................................... 2,90
204.	Kanibo Surimi .................................................................................................................... 2,50

Nigir i  Platten
205.	Shake Nigiri Platte 6 Stück Lachs Nigiri.......................................................................... 11,50
206.	Maguro Nigiri Platte 6 Stück Thunfisch Nigiri................................................................ 14,50

207.	 Combo Nigiri Platte je 3 Stück Lachs und Thunfisch Nigiri.............................................. 13,50

Hoso Maki Sushi 8 Stück, Seetang außen
208.	Shake Maki mit Lachs........................................................................................................ 4,50
209.	Maguro Maki mit Thunfisch.............................................................................................. 5,30
210.	Ebi Maki mit Hummerkrabben............................................................................................. 5,60
211.	 Kanibo Maki mit Surimi .................................................................................................... 4,80
212.	 Avocado Maki mit Avocado................................................................................................ 4,80
213..	Kappa Maki mit Gurke....................................................................................................... 4,80

California Maki 8 Stück, Seetang innen (inside-out)
214.	California Maki mit Surimi und Avocado .......................................................................... 6,90
215.	Shake California mit Lachs und Avocado........................................................................... 6,90
216..	Maguro California mit Thunfisch und Avocado................................................................. 6,90
217.	Cool California mit Avocado und Gurke ............................................................................. 6,90

Sashimi
218.	Shake Sashimi 12 Scheiben Lachs...................................................................................... 15,00
219.	Maguro Sashimi 12 Scheiben Thunfisch............................................................................ 18,50

Hub Combos
220.	Bento 1   8 Cool California Maki, 4 Avocado Maki, 4 Gurke Maki, 2 Nigiri .......................... 10,90
221.	Bento 2  8 California Maki, 4 Lachs Maki, 4 Gurke Maki, 2 Nigiri.......................................... 12,90
222.	Bento 3   Scampi Salmon Roll, 4 Lachs Maki, 4 Tuna Maki, 2 Nigiri, Sashimi.......................... 14,50
223.	Bento 4   Spicy Tuna Roll, Crispy Duck Roll, 8 Lachs Maki, 2 Nigiri.......................................... 14,50
224.	Bento 5   8 Crispy Chicken Roll, 2 Lachs Nigri, 2 Tuna Nigiri und Ebi ...................................... 14,50
225.	Bento 6   8 Shake California Roll, 8 Avocado Maki ................................................................ 10,90

Hub Sushi Special
230.	Veggi Special Roll 
	 Avocado, Gurke, Kürbis, Frischkäse............................................................................................. 6,50
231.	Crispy Chicken Roll
	 Gebackenes Hühnchen, Surimi, Gurke, Lauchzwiebeln, Teriyaki Sauce, inside-out Sesam ............ 7,30
232.	Crispy Duck & Peanuts
	 Gebackene Ente, Avocado, Erdnussbutter.................................................................................... 7,50
233.	Spicy Tuna Roll 
	 Thunfisch, Lauch, Gurke, Chili Sauce........................................................................................... 6,90
234.	Tempura Crunchy Roll 
	 Gebackene Garnelen, Avocado, Gurke und Topping Sesam.......................................................... 7,50

Getränke  Lieferservice
300.	Grauburgunder Weißwein........................................................................... Fl. 0,75 L	 13,50
301.	 Primitivo Rotwein........................................................................................... Fl. 0,75 L	 18,90
302. Singha Bier................................................................................................... Fl. 0,33 L	 2,80
303. Tsingtao Bier .............................................................................................. Fl. 0,33 L	 2,80
304. Flensburger Pilsener, Gold, Malz, Radler................................................ Fl. 0,33 L	 2,50
305. Schneider Weiße Hefeweizen, Dunkles, Alkoholfreies......................... Fl. 0,5 L	 4,10
306. Coca Cola 1,3 ................................................................................................ 1 L	 2,60
307. Coca Cola light 1,2,3,4 ............................................................................... 1 L	 2,60
308. Fanta 3,4,5 ..................................................................................................... 1 L. 	 2,60
309. Wasser ........................................................................................................... 1 L	 2,40
310. Mangosaft .................................................................................................... 0,2 L	 2,20

w w w . a s i a h u b . d e

asiahub Altona
Große Bergstraße 177
22767 Hamburg
Tel.: 040 - 36 90 10 71

asiahub Blankenese
Sülldorfer Kirchenweg 2
22587 Hamburg
Tel.: 040 - 86 69 30 82

Liefergebiete
Mindestbestellwert ab € 8,50 :

asiahub Rahlstedt
Helmut-Steidl-Platz 3–5
22143 Hamburg
Tel.: 040 - 67 10 52 72 

asiahub Tornesch
Uetersener Str. 1
25436 Tornesch
Tel.: 04122 - 96 09 115

asiahub Billstedt
Merkenstraße 41
22117 Hamburg
Tel.: 040 - 37 50 60 50

asiahub Wedel
Bahnhofstraße 50
22880 Hamburg
Tel.: 04103 - 900 29 0

asiahub Rotherbaum 
Tel.: 040 - 521 587 48
Schlüterstraße 28 |20146 Hamburg

Zusatzstoffe: 
1) mit Farbstoff 
2) mit Konservierungsstoff 
3) mit Antioxidationsmittel 
4) mit Geschmacksverstärker 
5) geschwefelt 
6) geschwärzt 

 
7) gewachst 
8) mit Süßungsmittel 
9) Aspartam- Phenylalaninquelle 
10) mit Phosphat 
11) koffeinhaltig 
12) chininhaltig

Allergene: 
A) glutenhaltig 
B) enthält Krebstiere 
C) enthält Eier
D) enthält Fisch 
E) enthält Erdnüsse 
F) enthält Soja 
G) enthält Milch  
H) enthält Schalenfrüchte

I) enthält Sellerie 
J) enthält Senf 
K) enthält Sesamsamen
L) enthält Schwefeldioxid/ 
Sulfite 
M) enthält Lupinen 
N) enthält Weichtiere
 

Bei Bestellungen

 auf www.asiahub.de

gibt es 5% Rabatt!

w w w . a s i a h u b . d e

asiahub Rotherbaum 
Tel.: 040 - 521 587 48
Schlüterstraße 28 |20146 Hamburg



www.asiahub.de Lieferservice täglich 11:30 – 22:00 Uhr 040 - 521 587 48

Fast alle vegetarischen Gerichte können wir auch vegan zubereiten.  Bitte sprechen Sie uns an!

Hühnerf leisch
30.	Gebackenes Hühnerfleisch süßsauer
	 mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika, Bambus, Karotten............................................................ 10,10
31.	Knusprig gebackenes Hähnchen  D,F
	 mit acht frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Sauce.............................................................. 10,10
32.	Gai Phad Gra Prau  D,F
	 gebratenes Hühnerfleisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
	 Basilikum und Knoblauch in Soja - und Austernsauce.................................................................... 10,10
33.	Hühnerfleisch mit Cashewnüssen  D,E
	 gebratenes Hühnerfleisch mit Gemüse in Soja-Sauce .................................................................... 10,70
34.	Curry Huhn  G
	 Hühnerfleisch mit Gemüse und gelbem Curry .............................................................................. 10,70
35.	Hühnerfleisch in Erdnuss-Soße 6,E
	 gebr. Hühnerfleisch mit buntem Chop-Soy Gemüse ....................................................................... 10,80
36.	Gäng Gai in Kokosmilch  D,G
	 Hühnerfleisch mit rotem Thai-Curry, frischem Gemüse, Bambus,
	 Galgant, Zitronengras, Zitronenblättern, Basilikum ...................................................................... 10,80
37.	Panäng Gai in Kokosmilch  D,E
	 eine thailändische Spezialität aus Hühnerfleisch mit scharfem Panäng Thai-Curry,
	 Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Erdnüssen und Basilikum................................................................. 10,80
38.	Gäng Tom Kha Gai in Kokosmilch  D,G
	 gebackenes Tom Kha Hähnchen mit Gemüse, gelbem Thai-Curry,
	 Tom Kha Thai-Curry, Zitronenblättern, Koriander, Basilikum ......................................................... 10,80
39. Gäng Khow Wan Gai in Kokosmilch  D,G
	 Hühnerfleisch mit grünem Thai-Curry, Auberginen, Bambus,
	 Peperoni,Paprika, Zitronenblättern, Basilikum ............................................................................. 10,80
40.	Mango Chicken  D
	 Gebratenes Huhn mit frischem Saison Gemüse, in Curry Sauce pikant........................................... 10,80

Ente
51. Gebackene Ente süß-sauer
	 der Klassiker mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika, Bambus und Karotten.................... 11,90
52. Gebackene Ente  D,F
	 mit acht frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Sauce ............................................... 11,90
53. Gebackene Ente in Erdnuss-Soße 6 D,E,G
	 mit frischem Saisongemüse ............................................................................................ 11,90
54. Gäng Tom Kha Phed in Kokosmilch  D,G
	 gebackene Tom Kha Ente mit frischem Gemüse, Zitronengras, Koriander,
	 Basilikum in Tom Kha Thai-Curry und gelbem Thai-Curry, Knoblauch............................... 11,90 

Fisch
60.	Gäng Khow Wan Pla in Kokosmilch D,G 
	 Seelachs mit grünem Thai-Curry, Auberginen, Bambus,
	 Peperoni,Paprika, Zitronenblättern, Basilikum ............................................................................. 10,90
61.	Rotes Thai-Curry mir frischem Lachsfilet D,G 
	 und gemischtem, frischem Gemüse............................................................................................... 10,90

Nudeln
65.	Gebratene Nudeln  D,F,C
	 Frisches Gemüse der Saison und Ei............................................................................................... 9,60
66.	Gebratene Nudeln D,F,C
	 mit Hühnerfleisch......................................................................................................................... 9,60
67.	Gebratene Nudeln D,F,C
	 mit Rindfleisch............................................................................................................................. 9,60

Reis
73.	Gebratener Reis  D,F,C
	 mit frischem Gemüse der Saison und Ei........................................................................................ 9,60
74.	Gebratener Reis D,F,C
	 mit Hühnerfleisch......................................................................................................................... 9,60

Indisch
75.	Chicken Masala  D
	 Hühnerbruststreifen in Tomaten-Sauce und Garam Masala mit Peperoni und Gemüse................... 10,90
76.	Chicken Korma D
	 Hühnerfleisch mit frischem Gemüse, Rosinen, Cashewnüssen, Mandeln und Korianden.................. 10,90 

Vegetarisch
80.	Gebratener Tofu  
	 mit frischem Gemüse der Saison .................................................................................................. 10,50
81.	Soi-Sam in Erdnuss-Soße  6
	 thailändischer Spinat, gebraten mit frischem Saisongemüse, 
	 Basilikum und Ingwer in Erdnuss-Soße.......................................................................................... 10,50
82.	Gäng Thai Tofu 
	 Thai Eintopf mit Tofu, rotem Thai-Curry, Bambus, Auberginen, Champignons, 
	 Zitronenblättern, Zitronengras, Koriander und Basilikum in Kokosmilch........................................ 10,50

Nachspeisen
401. Gebackene Bananen mit Kokosflocken, Erdnüssen und Honig ................................... 3,00

Extras
450. Glückskeks Stück................................................................................................................ 0,50
451. Krupuk Krabbenchips ............................................................................................................ 0,70
452. Soja-Soße............................................................................................................................. 0,50
453. Reis extra............................................................................................................................ 1,30
454. Cashewkerne..................................................................................................................... 1,50
455. Erdnuss-Soße..................................................................................................................... 1,70

scharf mittelscharf vegetarisch

Suppen
1.	 Gemüsesuppe  D
	 mit Glasnudeln, Tofu, Sojabohnen und weiterem Gemüse............................................................. 3,70
2.	 Wan Tan Suppe  D
	 mit Champignons, Sojabohnen, Gemüse und gehacktem Hühnerfleisch......................................... 3,80
3.	 Misosuppe 
	 mit Krabbenbrühe, Tofu und Seetan............................................................................................. 3,60
4.	 Tom Kha Gai  G
	 Rotes Thai-Curry mit Hühnerfleisch, Champignons, Bambus, Galgant, Auberginen,
	 Zitronengras, Zitronenblätter, frischem Basilikum und Koriander.................................................. 4,20
5.	 Tom Kha Tofu  G
	 Rotes Thai-Curry mit  Tofu, Champignons, Bambus, Galgant, Auberginen, 
	 Zitronengras, Zitronenblätter, frischem Basilikum und Koriander.................................................. 4,20

Vorspeisen & Salate
10.	Mini Poh Pia 
	 Mini Gemüserollen, frittiert mit exotischer Chili-Sauce .................................................................. 3,00
11.	Edamame 
 	 gedämpfte Bohnen, gewürzt ........................................................................................................ 3,90
12.	Wan Tan gebacken 8 Stück E
	 gebackene Teigtaschen mit Huhn und exotischer Chili-Sauce ......................................................... 4,60
13.	Satay Gai E 
	 Hühnerfleischspieße, mit Erdnuss-Sauce und Salat........................................................................ 6,70
14.	Mangosalat thailändisch  E
	 aus Mango, Apfel, Paprika, roten Zwiebeln, Erdnüssen und Koriander........................................... 6,70
15.	Lachs Avocado Salat D
	 frischer Lachs, Avocado, Crème fraîche, Rogen.............................................................................. 9,50

Rindf leisch
20. Rindfleisch  D,F
	 mit frischen Gemüsesorten der Saison in Soja-Sauce .................................................................... 10,90
21.	Rindfleisch mit Zwiebeln D,F
	 gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln in Soja-Sauce ....................................................................... 10,90
22.	Nua Phad Gra Prau  D,F
	 gebratenes Rindfleisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
	 Basilikum und Knoblauch in Austern -  und Soja-Sauce ................................................................. 10,90
23.	Gäng Nua  G
	 Rindfleisch mit rotem Thai-Curry, Bambus, Peperoni, Knoblauch,
	 Auberginen und Basilikum in Kokosmilch..................................................................................... 10,90
24.	Gäng Khow Wan Nua  G 
	 Rindfleisch mit grünem Thai-Curry, Auberginen, Bambus, Peperoni, Paprika,
	 Zitronenblättern, Konoblauch und Basilikum in Kokosmilch ......................................................... 10,90


