
Indisch
402. Ckicken Masala n D,G ............................................................................................................................................... 9,70

Hühnerbruststreifen in Tomaten-Sahne-Soße und Garam Masala, mit Peperoni und frischem Gemüse

406. Chicken Korma n D,H ................................................................................................................................................ 9,70
Hühnerfleisch mit frischem Gemüse, Rosinen, gemahlenen Cashewnüssen, Mandeln und Koriander

Nudeln und Reis
71. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch C,D,F ......................................................................................... 8,50

dazu frisches Gemüse der Saison, Sojabohnen und Ei – direkt aus dem Wok

72. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch C,D,F .............................................................................................. 8,50
dazu frisches Gemüse der Saison, Sojabohnen und Ei. 
gelbes Thai Curry verleiht dem Gericht die besondere Note

Nachspeisen
100. Gebackene Bananen A,E ..........................................................................................................................................2,70

das süße Nachspiel mit Kokosflocken, Erdnüssen und Honig

Extras
202 Reis Extra ......................................................... 1,50
203 Glückskekse H pro Stück ......................... 0,50
204 Krupuk B Krabbenchips ................................ 0,50
205 Cashewkerne H ........................................... 1,50

206 Erdnuss-Soße E ........................................... 1,50
207 Soja-Soße F .................................................... 0,50
208 Sambal Olek .................................................. 0,50

Getränke
801 Mangosaft 6,13 0,25 l ...................................2,00
802 Mineralwasser 0,33 l ................................2,00
803 Coca Cola1,6,11 0,33 l .....................................2,00
804 Fritz Cola1,6,11 0,33 l .....................................2,00
805 Fritz Spritz1,6,11,12 0,33 l ............................2,00

806 Bionade Holunder 0,33 l .........................2,00
807 Warsteiner 0,33 l ...........................................2,20
808 Rotwein Merlot L 0,7 l ...........................10,90
809 Weißwein Pinot Grigio L 0,7 l .........10,90
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asiahub Altona
Große Bergstraße 177
22767 Hamburg
Tel.: 040 - 36 90 10 71
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Tel.: 040 - 2000 61 06
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asiahub Billstedt
Merkenstraße 41
22117 Hamburg
Tel.: 040 - 37 50 60 50

asiahub Wedel
Bahnhofstraße 50
22880 Hamburg
Tel.: 04103 - 900 290

Lieferzeiten
Montag - Freitag  12:00 - 15:00 Uhr
 17:00 - 22:00 Uhr
Samstag  16:00 - 22:00 Uhr
So. & Feiertage  15:00 - 22:00 Uhr

Wir verwenden kein Glutamat Liefergebiete
Mindestbestellwert ab € 10,00
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In diese Stadtteile
liefern wir Ihnen
unsere leckeren
Gerichte

Wandsbek

Zusatzstoffe: 1: mit Farbstoff; 2: mit Konservierungsstoff; 3: mit Nitritpökelssalz; 4: mit Phosphat; 5: mit Geschmacksverstärker; 6: mit Antioxidationsmittel;  
7: mit Süßungsmittel(n); 8: enthält eine Pheylaninquelle; 9: geschwefelt; 10: geschwärzt; 11: enthält Koffein; 12: chininhaltig, 13: Säuerungsmittel
Allergene: A: glutenhaltig; B: enthält Krebstiere; C: enthält Eier; D: enthält Fische; E: enthält Erdnüsse; F: enthält Sojabohnen; G: enthält Milch; H: enthält Schalenfrüchte;  
I: enthält Sellerie; J: enthält Senf; K: enthält Sesamsamen; L: enthält Schwefeldioxid und Sulphite; M: enthält Lupinen; N: enthält Weichtiere



Suppen
2. Wan Tan Suppe A,B,D mit Hackfleisch (Huhn) frischen Champignons und weiterem Gemüse ..................4,20
3. Gemüsesuppe  D,F der heiße Gemüsecocktail mit Glasnudeln, Bio-Tofu und Sojabohnen ...................3,40
5. Tom Kha Gai n D,G pikante Kokosnuss-Suppe mit Hühnerfleisch, gewürzt mit .............................................4,40

rotem Thai Curry dazu Champignons, Aubergine, Bambus, Galgant, frisches Basilikum u. Koriander

6. Tom Kha Tofu n D,F,G (Bio-Tofu) pikante Kokosnuss-Suppe mit Tofu gewürzt mit rotem Thai Curry,  ..4,40
dazu Champignons, Aubergine, Bambus, Galgant, frisches Basilikum und Koriander

7. Tom Kha Guei n D,G pikante Kokosnuss-Suppe mit Bananen, Champignons, Aubergine, Bambus,  .......4,40
gewürzt mit rotem Thai Curry. abgerundet mit Galgant, Zitronengras, frischem Basilikum und Koriander

Vorspeisen
12. Mini Pohpia  kleine Gemüseröllchen, frittiert und mit süß-saurer Soße serviert .....................................2,60
13. Mangosalat n D,E Thailändischer Salat aus Mango, Apfel, ...................................................................................6,60

Paprika, roten Zwiebeln, Erdnüssen und Koriander

14 Edamame  gedämpfte Bohnen, gewürzt ................................................................................................................4,50
15. Satay Gai n E,G Hühnerfleischspieß mariniert in gelbem Curry mit Erdnuss-Soße und frischem Salat ...6,60

Poke Bowl
Alle Bowl mit Jasmin-Reis, Edamame, Avocado, Gurke, Mango, Rucola, Granatapfel,  

hausgemachte Teriyaki-Sauce und hausgemachte Mango-Mayo-Sauce
110. Knusprige Ente Poke Bowl 8,A,D,F,G ................................................................................................................. 10,50
111. Knusprige Chicken Poke Bowl 8,A,D,F,G ..........................................................................................................9,50
112. Tofu Poke Bowl 8,C,F,G (Bio-Tofu) .................................................................................................................................9,50

Hühnerfleisch
40. Knusprige Hühnerfleisch süß-sauer A ........................................................................................................9,50

klassisch mit Ananas, Apfel, Paprika, Bambus und Karotten

41. Hühnerfleisch Curry D,F,G ............................................................................................................................................9,50
mit Karotten, Zucchini, Brokkoli und Zwiebeln. gelbes Thai Curry  
verleiht diesem Gericht die besondere Note

43. Knusprige Hühnerfleisch v8 n A,D,F ...............................................................................................................9,50
mit acht vitaminreichen Gemüsesorten der Saison

44. Hühnerfleisch in Erdnuss-Soße D,E,G ..............................................................................................................9,50
buntes Chop Soy Gemüse rundet dieses Gericht ab

45. Teriyaki-Huhn F ....................................................................................................................................................................9,60
zartes Hühnerfilet mit frischem Gemüse 
und Soi-Sam in Teriyaki Soße

46. Hühnerfleisch mit Cashewnüssen n D,H ..................................................................................................9,60
mit acht frischen Gemüsesorten der Saison

47. Gebratenes Hühnerfleisch in Kokosmilch D,F,G ...................................................................................9,60
servieren wir Ihnen mit acht frischen Gemüsesorten der Saison

48. Mango Chicken D,F,G .........................................................................................................................................................9,60
gebr. Hähnchen mit Ananas, Paprika, Zwiebel,
Mango und Banane in einer feinen Mangosoße

52. Gäng Gai n D,G ....................................................................................................................................................................... 9,70
thail. Eintopf mit Hühnerfleisch, Kokosmilch, frischem Gemüse,  
Bambus, Galgant (Ingwerähnlich), Zitronengras und Basilikum.
das ganze in rotem Thai-Curry serviert

53. Gäng Tom Ka Gai n A,D,G .............................................................................................................................................. 9,70
knusprige Hühnerfleisch mit frischem Gemüse, Koriander 
und Basilikum in Kokosmilch, Tom Kha-Curry und gelbes 
Thai Curry machen dieses Gericht besonders Schmackhaft

55. Gai Phad Gra Prau n A,B,D,F .......................................................................................................................................9,50
gebratenes Hühnerfleisch mit Paprika, Peperoni, Zwiebeln,
frischem Basilikum und Knoblauch. serviert in Austern soße

56. Padsen Gaitood n A,D .................................................................................................................................................... 9,70
knusprige Hühnerfleisch auf 
gebratenen Nudeln mit frischem Gemüse

Rindfleisch
30. Rindfleisch v8 n D,F ................................................................................................................................................... 9,70

mit acht vitaminreichen Gemüsesorten der Saison

32. Nua Phad Gra Prau n B,D,F .................................................................................................................................... 9,70
gebratenes Rindfleisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
frischem Basilikum und Knoblauch. serviert in Austern soße

Ente
61. Knusprige Ente v8 n D,F .......................................................................................................................................11,70

mit acht vitaminreichen Gemüsesorten der Saison

62. Knusprige Ente in Erdnuss-Soße D,E,G.....................................................................................................11,70
mit Paprika, Brokkoli, Champignons und weiterem frischen Saisongemüse

64. Gäng Tom Kha Phed n D,G ...................................................................................................................................11,70
knusprige Ente mit frischem Gemüse, Zitronengras, Koriander und Basilikum

Fisch
91. Gelbes Thai-Curry mit frischem Lachs n D,G .................................................................................. 9,20

frischer Lachs mit gelbem Thai-Curry, gemischtem, 
frischem Gemüse, Zitronenblättern und Basilikum

92.  Rotes Thai-Curry mit frischem Lachs n D,G ..................................................................................... 9,20
frischer Lachs mit rotem Thai-Curry, gemischtem, 
frischem Gemüse, Zitronenblättern und Basilikum

Vegetarisch
81. Soi-Sam in Erdnuss-Soße  E,G ...................................................................................................................8,60

Thailändisches Gemüse im Wok gebraten mit Ingwer, frischem Champignons
und Basilikum in Erdnuss-Soße

82. Gebratener Tofu  F (Bio-Tofu) ...........................................................................................................................8,60
im Wok zubereitet mit Zucchini, Brokkoli, frischen Champignons,
Paprika und weiterem frischen Gemüse der Saison

83. Soi-Sam in Kokosmilch G  .............................................................................................................................8,60
kurz gebratenes Thai-Gemüse, mit Ingwer und frischem Basilikum

85. Tofu Masala  n F,G (Bio-Tofu) ............................................................................................................................8,60
gebratener Tofu in Tomaten-Sahne-Soße und Garam Masala mit Paprika, Zucchini,
Brokkoli, Champignons und weiterem frischen Gemüse der Saison

n scharf n etwas scharf vegetarisch


